1.5 招标内容、数量、限价或预算：本项目含税采购预算3720000元，现通过公开招标采购方式，选取2名供应商为广州南联航空食品有限公司大连分公司提供生鲜肉及海鲜类物料，签订2年的框架合同。通过每月批价，价低者为该月合同履行人。采购内容、数量及限价具体如下：
	序号
	采购内容
	单位
	规格
	收货标准
	采购数量
	最高限价不含税（单位：元）

	1
	鲜鸡腿（饭堂）
	千克
	散装称重
	肉质红润有光泽，肌理紧实有弹性，表皮干爽不粘手、无淤血积水，无注水、无酸败腥臭味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	2
	鲜鸡脯肉（饭堂）
	千克
	散装称重
	肉质红润有光泽，肌理紧实有弹性，表皮干爽不粘手、无淤血积水，无注水、无酸败腥臭味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	3
	鲜鸡翅（饭堂）
	千克
	散装称重
	肉质红润有光泽，肌理紧实有弹性，表皮干爽不粘手、无淤血积水，无注水、无酸败腥臭味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	4
	鲜鸡翅根（饭堂）
	千克
	散装称重
	肉质红润有光泽，肌理紧实有弹性，表皮干爽不粘手、无淤血积水，无注水、无酸败腥臭味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	5
	鲜鸡胗（饭堂）
	千克
	散装称重
	胗体完整鲜亮、色泽自然，无淤血污渍、清洗洁净，肉质紧实不发黏，无注水无异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求
	按月计划
	月度批价

	6
	鲜鸡脖（饭堂）
	千克
	散装称重
	肉质红润有光泽，肌理紧实有弹性，表皮干爽不粘手、无淤血积水，无注水、无酸败腥臭味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	7
	鲜鸡翅中（饭堂）
	千克
	散装称重
	肉质红润有光泽，肌理紧实有弹性，表皮干爽不粘手、无淤血积水，无注水、无酸败腥臭味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	8
	鸡脆骨（饭堂）
	千克
	散装称重
	色泽白净紧实，无血水淤斑，无水泡注水、无变质异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	9
	鸡肝（饭堂）
	千克
	散装称重
	呈紫红色、细嫩有光泽，完整无淤血，清洗洁净，不粘手无注水异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	10
	鸡架（饭堂）
	千克
	散装称重
	肉质紧实有弹性，无淤血发黑，无水泡注水、无腥馊异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	11
	鸡爪（饭堂）
	千克
	散装称重
	肉质紧实有弹性，表皮完整无淤血，不粘手无水泡、无注水变质。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	12
	鲜有皮五花肉（饭堂）
	千克
	散装称重
	新鲜精品五花肉，肥瘦均匀，层次分明，要求带皮。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	13
	鲜猪脊骨（饭堂）
	千克
	散装称重
	肉质呈鲜红色或粉红色，有光泽。纹理细、短且整齐，肌肉纤维细腻。表面干爽，不黏手，能迅速回弹，没有凹陷。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	14
	鲜排骨（饭堂）
	千克
	散装称重
	骨肉排布规整，附着肉质红润无淤血，骨体不发黑冻坏，无碎渣杂骨。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	15
	鲜猪里脊（3号肉）（饭堂）
	千克
	散装称重
	肉质粉嫩细腻、纹理规整，按压迅速回弹无凹陷，无淤血水渍。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	16
	鲜去皮五花肉（饭堂）
	千克
	散装称重
	瘦肉鲜红、肥膘洁白均匀，肉质干爽不渗水，无血污酸败异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	17
	鲜去皮后肘肉（饭堂）
	千克
	散装称重
	表皮光亮洁净，肉质红润无血斑，剔除过长肘把，无变质异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	18
	鲜前排块（饭堂）
	千克
	散装称重
	骨肉排布规整，附着肉质红润无淤血，骨体完好无发黑。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	19
	鲜净排（饭堂）
	千克
	散装称重
	骨肉规整、肉质红润无淤血，按需切块，无杂骨淤血。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	20
	盐水火腿（饭堂）
	千克
	散装称重
	肠体紧实饱满、表皮完整、无破口，肉质无渗水变质。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	21
	鲜猪4号肉
（饭堂）
	千克
	散装称重
	肉质红润光亮，脂肪分布均匀，无血斑淤血、不渗水，无异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	22
	鲜猪肉皮（饭堂）
	千克
	散装称重
	色泽有光泽，呈白色或微红色，颜色均匀。表皮不得有密集的猪毛及毛根，去毛彻底，无残留毛茬。皮张主要部位（猪皮边缘5cm以内的部位）不得出现破洞，块型完整无破损，无打伤、擦伤、疮痕等。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	23
	鲜猪蹄（饭堂）
	千克
	散装称重
	外皮燎制呈淡黄色、壳面洁净无杂毛，肉身完整无淤血腐坏。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	24
	鲜偏口鱼（饭堂）
	千克
	散装称重
	眼球饱满透亮、鳃丝鲜红，鱼身完整无破皮，肉质紧实有弹性，天然海腥味、无腐败、无异味。符合国家食品安全检验标准
	按月计划
	月度批价

	25
	鲜黄花鱼（饭堂）
	千克
	散装称重
	眼球饱满透亮、鳃丝鲜红，鱼鳞完整，肉质紧实回弹，无腐坏腥臭味。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	26
	鲜鲅鱼（饭堂）
	千克
	散装称重
	鱼体完整、鱼眼清亮，肉质紧实不松散，无发黏变质、无腐败异味。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	27
	鲜鱿鱼（饭堂）
	千克
	散装称重
	肉身厚实完整、表皮干爽，肉质紧实有弹性，无软烂腥败。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	28
	虾皮（饭堂）
	千克
	散装称重
	干燥干爽、无结块霉变，色泽自然，无哈喇异味。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	29
	海木耳（饭堂）
	千克
	散装称重
	干爽无霉变、无杂质腐烂，形态完整无碎渣。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	30
	刀鱼（饭堂）
	千克
	散装称重
	鱼身完整不破皮，肉质紧实，鱼眼透亮，无腥腐异味。符合国家食品安全检验标准
	按月计划
	月度批价

	31
	鸭脖（饭堂）
	千克
	散装称重
	肉质紧实有弹性，表皮无淤血，不粘手无水泡、无腥败异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	32
	鸭翅（饭堂）
	千克
	散装称重
	肉质紧实有弹性，无淤血黏手，无水泡注水、无异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	33
	鸭头（饭堂）
	千克
	散装称重
	肉质紧实有弹性，体表洁净无淤血，无水泡变质、无腥臭味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	34
	鸭胗（饭堂）
	千克
	散装称重
	胗体完整洁净，无淤血异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	35
	鸭腿（饭堂）
	千克
	散装称重
	肉质新鲜紧实，无淤血腐坏。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	36
	肥牛片（饭堂）
	千克
	散装称重
	肉片完整不碎，冰霜薄且无结块。肥3成、瘦7成，要整块，肉质坚实，肥与瘦分布均匀比例合适。重4.5-5kg/块，不含人为水份，肉质呈红色，无骨、无毛、无淤血、无变色、无异味和异物。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	37
	鲜牛霖（饭堂）
	千克
	散装称重
	肉质紧实鲜亮，脂肪分布均匀，无淤血注水。检验检疫合格证齐全、符合生产要求
	按月计划
	月度批价

	38
	鲜牛腩（饭堂）
	千克
	散装称重
	肥瘦相间均匀，肉质新鲜无淤血，无腐坏异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	39
	鲜五花肉
（有皮）（饭堂）
	千克
	散装称重
	新鲜精品五花肉，肥瘦均匀，层次分明，要求带皮。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	40
	鲜鲶鱼（饭堂）
	千克
	散装称重
	约200g*1条；
体表顺滑完好，肉质紧实，无腥腐异味。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	41
	鲜鸡脯肉
	千克
	散装称重
	肉质红润有光泽，肌理紧实有弹性，表皮干爽不粘手、无淤血积水，无注水、无酸败腥臭味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	42
	鲜鸡翅中
	千克
	散装称重
	肉质红润有光泽，肌理紧实有弹性，表皮干爽不粘手、无淤血积水，无注水、无酸败腥臭味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	43
	鲜鸡腿
	千克
	散装称重
	肉质红润有光泽，肌理紧实有弹性，表皮干爽不粘手、无淤血积水，无注水、无酸败腥臭味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	44
	鸡胗
	千克
	散装称重
	胗体完整鲜亮、色泽自然，无淤血污渍、清洗洁净，肉质紧实不发黏，无注水无异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求
	按月计划
	月度批价

	45
	鸡脆骨
	千克
	散装称重
	色泽白净紧实，无血水淤斑，无水泡注水、无变质异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	46
	鸡肝
	千克
	散装称重
	呈紫红色、细嫩有光泽，完整无淤血，清洗洁净，不粘手无注水异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	47
	鸡架
	千克
	散装称重
	肉质紧实有弹性，无淤血发黑，无水泡注水、无腥馊异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	48
	鸡爪
	千克
	散装称重
	肉质紧实有弹性，表皮完整无淤血，不粘手无水泡、无注水变质。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	49
	鸡脖
	千克
	散装称重
	肉质紧实有弹性，无淤血黏手，无水泡注水、无腥腐异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	50
	鸡头
	千克
	散装称重
	肉身完整洁净，无淤血异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	51
	鲜土鸡
	千克
	散装称重
	肉质紧实有弹性，按之迅速恢复，干净无毛，肉呈鲜红或淡红色，脂肪洁白或乳白色，表面不粘手，肉味正常。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	52
	鲜老母鸡（本地）
	千克
	散装称重
	鲜老母鸡皮黄白，鸡肉呈淡黄红色、肉质紧密，有轻微弹性，无腥臭味和异味、不粘稠、无水泡痕迹，无注水。无淤血、表皮无烂、无毛、无骨折露骨.无内脏.去油，清洗干净。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	53
	鲜三黄鸡
	千克
	散装称重
	肉质紧密，有轻微弹性，无腥臭味和异味、不粘稠、无水泡痕迹，无注水。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	54
	鲜清远鸡
	千克
	散装称重
	肉质新鲜完好，无淤血异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	55
	冻黑胡椒鸡块
	千克
	散装称重
	冻品坚实无结块，无厚冰反复解冻。符合生产要求。
参考品牌：泰森、大希地、圣农
	按月计划
	月度批价

	56
	鲜带皮鸡腿肉（去骨整块）
	千克
	散装称重
	表皮完整，肉质红润紧实，无淤血注水。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	57
	鲜带皮鸭胸肉（去骨整块）
	千克
	散装称重
	表皮完好洁净，肉质紧实无淤血，无注水腐坏。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	58
	鸭脖
	千克
	散装称重
	肉质紧实有弹性，表皮无淤血，不粘手无水泡、无腥败异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	59
	鸭翅
	千克
	散装称重
	肉质紧实有弹性，无淤血黏手，无水泡注水、无异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	60
	鸭头
	千克
	散装称重
	肉质紧实有弹性，体表洁净无淤血，无水泡变质、无腥臭味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	61
	鸭胗
	千克
	散装称重
	胗体完整洁净，无淤血异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	62
	鸭腿
	千克
	散装称重
	肉质新鲜紧实，无淤血腐坏。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	63
	鲜本地鹅
	千克
	散装称重
	肉质紧实有弹性，无淤血注水，不粘手无水泡、无腥腐异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	64
	鲜羊腿肉
	千克
	散装称重
	肉质鲜红、脂肪乳白，紧实回弹好，无淤血注水、无膻败异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	65
	鲜羊排
	千克
	散装称重
	骨肉规整，肉质红润无淤血，无变质膻味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	66
	鲜羊里脊
	千克
	散装称重
	肉质细嫩粉嫩，按压回弹迅速，无淤血注水。检验检疫合格证齐全、符合生产要求
	按月计划
	月度批价

	67
	羊肉卷
	千克
	散装称重
	色泽均匀呈淡红色，冰霜薄且无结块，卷形规整不松散、无碎肉。肥3成、瘦7成，肥与瘦分布均匀比例合适。重4.5-5kg/块，不含人为水份，肉质呈红色，无骨、无毛、无淤血、无变色、无异味和异物。检验检疫合格证齐全、符合生产要求
	按月计划
	月度批价

	68
	鲜羊蝎子
	千克
	散装称重
	骨质完好，附着肉质新鲜无淤血，肉呈鲜红或玫红色，回弹良好，表面不粘手，无变质，无异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	69
	羊毛肚
	千克
	散装称重
	肚体完整无破洞，清理洁净无杂质，无腥腐异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	70
	肥牛片
	千克
	散装称重
	肉片完整不碎，冰霜薄且无结块。肥3成、瘦7成，要整块，肉质坚实，肥与瘦分布均匀比例合适。重4.5-5kg/块，不含人为水份，肉质呈红色，无骨、无毛、无淤血、无变色、无异味和异物。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	71
	鲜牛里脊
	千克
	散装称重
	肉质细嫩纹理清晰，回弹良好，无淤血灰斑。检验检疫合格证齐全、符合生产要求
	按月计划
	月度批价

	72
	鲜牛霖
	千克
	散装称重
	肉质紧实鲜亮，脂肪分布均匀，无淤血注水。检验检疫合格证齐全、符合生产要求
	按月计划
	月度批价

	73
	鲜牛腩
	千克
	散装称重
	肥瘦相间均匀，肉质新鲜无淤血，无腐坏异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	74
	鲜牛腱芯
	千克
	散装称重
	肉质紧实筋络完整，无淤血发黑，无注水变质。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	75
	鲜牛柳
	千克
	散装称重
	肉质细嫩鲜亮，按压回弹，无淤血水渍。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	76
	鲜牛胸肉
	千克
	散装称重
	肉质新鲜红润，脂肪白净，无血斑异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	77
	鲜牛肋条
	千克
	散装称重
	肥瘦层次分明，肉质紧实无淤血，无变质异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	78
	鲜牛肉边
	千克
	散装称重
	肉质鲜亮无灰斑，无淤血注水，无酸败异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求
	按月计划
	月度批价

	79
	鲜牛棒骨
	千克
	散装称重
	骨质新鲜不发黑，附着肉质完好无腐坏。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	80
	鲜牛筋
	千克
	散装称重
	筋体柔韧完整，无淤血霉变，无异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	81
	鲜牛眼肉
	千克
	散装称重
	肉质鲜亮大理石花纹均匀，无淤血变质。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	82
	鲜牛外脊
	千克
	散装称重
	肉质紧实鲜亮，无血斑注水，无异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	83
	鲜牛上脑
	千克
	散装称重
	肉质细嫩油花均匀，无淤血发黑。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	84
	鲜牛肉馅
	千克
	散装称重
	馅料干爽无渗水，肉质新鲜无异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	85
	鲜牛颈肉
	千克
	散装称重
	肉质紧实鲜亮，无淤血腐坏，无异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	86
	鲜牛肩肉
	千克
	散装称重
	肉质新鲜红润，脂肪白净，无血斑注水。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	87
	鲜牛肥油
	千克
	散装称重
	油脂洁白鲜亮，无杂质淤血，无哈喇异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	88
	鲜鲜牛尾
	千克
	散装称重
	骨体完好，附着肉质新鲜无淤血，无变质异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	89
	鲜五花肉（有皮）
	千克
	散装称重
	新鲜精品五花肉，肥瘦均匀，层次分明，要求带皮。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	90
	鲜猪1号肉
	千克
	散装称重
	肉质红润光亮，色泽均匀，无血斑淤血，不粘手无异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	91
	鲜猪3号肉
	千克
	散装称重
	肉质粉嫩细腻、纹理规整，按压迅速回弹无凹陷，无淤血水渍。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	92
	鲜五花肉（无皮）
	千克
	散装称重
	瘦肉鲜红、肥膘洁白均匀，肉质干爽不渗水，无血污酸败异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	93
	鲜带皮去骨前肘巴
	千克
	散装称重
	表皮光亮洁净，皮薄无厚重脂皮，肉质红润无血斑，无异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	94
	鲜猪4号肉
	千克
	散装称重
	肉质红润光亮，脂肪分布均匀，无血斑淤血、不渗水，无异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	95
	鲜去皮后肘肉
	千克
	散装称重
	表皮光亮洁净，肉质红润无血斑，剔除过长肘把，无变质异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	96
	鲜生猪蹄（前蹄）
	千克
	散装称重
	外皮燎制呈淡黄色、壳面洁净无杂毛，肉身完整无淤血腐坏。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	97
	口条
	千克
	散装称重
	表皮光泽完好，舌根≤1.5cm，无淤血杂质，无异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	98
	猪耳
	千克
	散装称重
	色泽鲜亮，除净细毛，无血斑污渍，肉质紧实无异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	99
	鲜肉骨棒
	千克
	散装称重
	骨质洁白不发黑无冰冻，附着肉质≤5%，无淤血腐坏。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	100
	鲜猪头
	千克
	散装称重
	肉呈均匀的红色，有光泽色泽红润，肉质鲜嫩，粉嫩不发黑，无异腥味，肉质紧密，有坚实感。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	101
	鲜猪肚
	千克
	散装称重
	去除杂肠，无血斑积水，内壁洁净，无腥腐异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	102
	鲜猪大肠
	千克
	散装称重
	清理干净无杂肠，无积水血斑，无酸败异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求
	按月计划
	月度批价

	103
	鲜带皮前腿
	千克
	散装称重
	肉质红润光亮，肥膘≤30%，无血斑淤血，无异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	104
	鲜猪肋排
	千克
	散装称重
	净排切块，骨肉规整，肉质红润无淤血，无异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	105
	鲜统膘
	千克
	散装称重
	脂肪洁白鲜亮，无红油杂筋，无哈喇异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	106
	鲜猪肉皮
	千克
	散装称重
	色泽有光泽，呈白色或微红色，颜色均匀。表皮不得有密集的猪毛及毛根，去毛彻底，无残留毛茬。皮张主要部位（猪皮边缘5cm以内的部位）不得出现破洞，块型完整无破损，无打伤、擦伤、疮痕等。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	107
	鲜猪脊骨
	千克
	散装称重
	骨肉排布规整，附着肉质红润无淤血，骨体不发黑冻坏，无碎渣杂骨。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	108
	鲜猪肝
	千克
	散装称重
	鲜亮完整，无灰斑淤血，干爽无异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	109
	鲜猪里脊
	千克
	散装称重
	肉质呈鲜红色或粉红色，有光泽。纹理细、短且整齐，肌肉纤维细腻。表面干爽，不黏手，能迅速回弹，没有凹陷。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	110
	鲜净排
	千克
	散装称重
	骨肉新鲜规整，肉质无淤血，检疫合格证齐全，可按需加工。
	按月计划
	月度批价

	111
	鲜猪心
	千克
	散装称重
	外表光亮完整，肉质鲜嫩，粉嫩不发黑，无灰斑淤血，无异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	112
	猪板油
	千克
	散装称重
	色泽洁白，无红油杂筋，无变质异味。检验检疫合格证齐全、符合生产要求。
	按月计划
	月度批价

	113
	鲜鲅鱼
	千克
	散装称重
	约1000-1200g*1条；
鱼体完整、鱼眼清亮，肉质紧实不松散，无发黏变质、无腐败异味。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	114
	鲜刀鱼
	千克
	散装称重
	约250g-267g*1条；
鱼身完整不破皮，肉质紧实，鱼眼透亮，无腥腐异味。符合国家食品安全检验标准
	按月计划
	月度批价

	115
	鲜蚬子肉
	千克
	散装称重
	肉质饱满无碎壳泥沙，干爽无渗水，无腐坏异味。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	116
	鲜鲶鱼
	千克
	散装称重
	约200g*1条；
体表顺滑完好，肉质紧实，无腥腐异味。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	117
	鲜偏口鱼
	千克
	散装称重
	约150g-200g*1条；
黄褐色，眼亮鳃红肉质紧实。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	118
	咸鲅鱼
	千克
	散装称重
	约750g-1500g*1条；
去刺去内脏，盐渍干透肉质紧实，无哈喇味。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	119
	鲜棒鱼
	千克
	散装称重
	鱼体完整，肉质紧实，无破皮变质、无腐败异味。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	120
	鲜鲍鱼螺肉
	千克
	散装称重
	肉质厚实饱满，无碎壳泥沙，无软烂异味。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	121
	冻龙虾尾
	千克
	散装称重
	冰衣均匀，肉质完整，无风干发黑，无反复解冻变质。符合国家食品安全检验标准
	按月计划
	月度批价

	122
	鲜黄花鱼
	千克
	散装称重
	约150g*1条；
眼球饱满透亮、鳃丝鲜红，鱼鳞完整，肉质紧实回弹，无腐坏腥臭味。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	123
	大黄花鱼
	千克
	散装称重
	约500g*1条；
鱼体完好，肉质紧实新鲜无腐坏。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	124
	虾皮
	千克
	散装称重
	干燥无结块霉变，色泽自然无异味。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	125
	鲜鱿鱼
	千克
	散装称重
	约400g*1条；
肉身厚实完整、表皮干爽，肉质紧实有弹性，无软烂腥败。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	126
	鲜扇贝肉
	千克
	散装称重
	肉质饱满完整，无碎壳杂质，无渗水腐坏。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	127
	鲜海蛎子肉
	千克
	散装称重
	约30-40个*1kg；
肉质饱满，无碎壳无变质。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	128
	鲜海兔
	千克
	散装称重
	体态完整，肉质紧实，无软烂腥败。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	129
	鲜海鲈鱼
	千克
	散装称重
	鱼鳞完整，鱼眼透亮，肉质紧实无异味。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	130
	金钩海米
	千克
	散装称重
	干爽完整，无霉变碎渣，无哈喇异味。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	131
	鲜黑虎虾
	千克
	散装称重
	虾体呈青白色或蛋黄色，体表和腹肢不发黑，头部和表面不发红；反应灵敏；虾壳硬，有光泽；肉质紧实。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	132
	阿根廷红虾
	千克
	散装称重
	虾体完整肉质饱满，无黑头软烂，无异味。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	133
	鲜八爪鱼
	千克
	散装称重
	爪体完整，肉质紧实有弹性，无软烂发臭。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	134
	鲜鲍鱼
	千克
	散装称重
	约100g*1个；
鲍身厚实完整，肉质紧实无破损。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	135
	鲜鲍鱼（小）
	千克
	散装称重
	约25g*1个；
形体完整肉质饱满，无腐坏异味。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	136
	冰鲜南美对虾
	千克
	散装称重
	虾身完整饱满，无黑头、无空壳变质。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	137
	冰鲜三文鱼柳
	千克
	散装称重
	约1300g-1500g*1块；
肉质橘红纹理清晰，无渗水变质。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	138
	鲜草鱼
	千克
	散装称重
	鱼身完好鳞片紧实，鳃红眼亮，肉质新鲜无异味。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	139
	鲜鲳鱼
	千克
	散装称重
	约150g*1条；
体表光亮完整，肉质紧实无腥腐。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	140
	鲜大海螺
	千克
	散装称重
	约150g*1条；
螺肉饱满无缩壳，无异味，无变质。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	141
	鲜大海虾
	千克
	散装称重
	约8-12头*1kg；
虾体饱满紧实，无黑头空壳。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	142
	鲜大牡蛎
	千克
	散装称重
	带壳完整闭口，肉质饱满无发臭渗水。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	143
	鲜大扇贝
	千克
	散装称重
	约0.25-0.35kg*1个；
贝壳完好，贝肉饱满无变质。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	144
	干虾米
	千克
	散装称重
	干燥干爽无霉变，无碎渣哈喇味。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	145
	鲜桂鱼
	千克
	散装称重
	约600g-800g*1条；
鱼身完好，肉质紧实新鲜。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	146
	鲜海螺
	千克
	散装称重
	约100g*1个；
螺肉厚实完整，无腐坏异味。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	147
	鲜海虾
	千克
	散装称重
	虾体完整饱满，无黑头软烂，肉质新鲜。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	148
	鲜海蜇皮
	千克
	散装称重
	厚薄均匀完整，无碎烂霉变，无刺鼻异味。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	149
	鲜海蜇头
	千克
	散装称重
	肉质厚实完整，无软烂腐坏，无异味。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	150
	鲜黄鱼
	千克
	散装称重
	约500g*1条；
鱼身完好，眼亮、鳃红、肉质紧实。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	151
	鲜黄鱼（活）
	千克
	散装称重
	约500g*1条；
鲜活，鳞片完整无伤病。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	152
	鲜基尾虾（活）
	千克
	散装称重
	虾身完整，肉质饱满不空壳，无黑头变质。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	153
	鲜假鲍鱼
	千克
	散装称重
	肉质厚实完整，无泥沙腐坏，无异味。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	154
	鲜金枪鱼
	千克
	散装称重
	鱼肉紧实色泽自然，无渗水腥败异味。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	155
	鲜鲢鱼头
	千克
	散装称重
	约1-1.5kg*1个；
鱼鳃鲜红，肉质完好无异味。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	156
	鲜面条鱼
	千克
	散装称重
	鱼体完整干爽，无碎烂腐臭。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	157
	鲜母飞蟹
	千克
	散装称重
	约250g*1只；
蟹壳坚硬饱满，蟹黄充足无死蟹。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	158
	鲜牡丹虾
	千克
	散装称重
	虾身完整硕大，肉质饱满无黑头。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	159
	鲜青虾
	千克
	散装称重
	虾体鲜活完整，无黑头空壳、无变质。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	160
	鲜秋刀鱼
	千克
	散装称重
	鱼身完整，肉质紧实，无破皮腥腐。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	161
	鲜大鸟贝（去壳）
	千克
	散装称重
	贝肉饱满厚实，无碎壳杂质、无异味。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	162
	三文鱼鱼籽
	千克
	散装称重
	颗粒饱满完整，无结块腐坏、无异味。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	163
	鲜沙丁鱼
	千克
	散装称重
	鱼体完整，肉质紧实新鲜无腐臭。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	164
	鲜生蚝
	千克
	散装称重
	外壳紧闭，肉质饱满无软烂发臭。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	165
	鲜鲐鲅鱼
	千克
	散装称重
	鱼身完好，肉质紧实，无破皮变质异味。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	166
	鲜文蛤
	千克
	散装称重
	外壳紧闭，蛤肉饱满无泥沙腐坏。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	167
	虾干
	千克
	散装称重
	干燥完整无霉变，无哈喇，无异味。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	168
	鲜夏夷贝
	千克
	散装称重
	约200g*1个；
贝壳完好，贝肉饱满新鲜。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	169
	蚬子干
	千克
	散装称重
	干爽完整，无碎渣，无霉变异味。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	170
	鲜小扇贝
	千克
	散装称重
	贝体完整，肉质饱满无腐坏。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	171
	鲜多宝鱼
	千克
	散装称重
	体表完好无破损，肉质紧实无异味。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	172
	鲜活海参
	千克
	散装称重
	参体坚挺完整，刺足饱满无破皮软烂。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	173
	雪蟹肉
	千克
	散装称重
	蟹腿肉完整无冰衣过重，无风干发黑变质。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	174
	鲜雅片鱼
	千克
	散装称重
	约1500g*1条；
鱼身完整肉质紧实，无腥腐。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	175
	盐渍海参
	千克
	散装称重
	约40-50头*1kg；
参体完整厚实，无腐烂异味。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	176
	即食海参
	千克
	散装称重
	参体完整有弹性，无软烂异味、无变质。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	177
	鲜瑶柱丁
	千克
	散装称重
	颗粒完整干爽，无霉变碎渣、无异味。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	178
	鲜竹节虾
	千克
	散装称重
	虾身完整、竹节纹路清晰，肉质饱满无黑头。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	179
	鲜海胆
	千克
	散装称重
	棘刺完整，黄肉饱满无流汁腐坏、无腥臭味。符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	180
	鲜黑鱼
	千克
	散装称重
	约750g*1条；
鱼体完整无破损，眼球清亮饱满，鳃部鲜红，鱼肉紧实有弹性，无异味，符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	181
	鲜黑鱼（活）
	千克
	散装称重
	约750g*1条；
鲜活，鱼身完好无损伤，眼球透亮，鳃色鲜红，肉质紧实，各项食品安全指标符合国家现行标准。
	按月计划
	月度批价

	182
	鲜花蚬子
	千克
	散装称重
	蚬肉饱满厚实，外壳完整，无大量碎壳、泥沙杂质；无发黏软烂、腐臭异味，检验指标符合国家食品安全标准。
	按月计划
	月度批价

	183
	鲜黄蚬子
	千克
	散装称重
	蚬肉厚实充盈，外壳洁净完整，无碎壳、泥沙附着；无软烂变质、腥腐异味，满足国家食品安全规范要求。
	按月计划
	月度批价

	184
	甜虾
	千克
	散装称重
	虾身完整无断节，虾肉饱满不空壳，无黑头、发黑、发黏变质情况，符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价

	185
	鲜海肠
（活、厚皮）
	千克
	散装称重
	体表鲜亮，色泽均匀呈淡紫红、粉红或棕红色；鲜活度良好，触碰后肠体快速收缩蜷曲，体态坚挺、蠕动正常，无腐烂异味，符合国家食品安全检验标准。
	按月计划
	月度批价
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