	序号
	招标内容
	单位
	规格
	物料/收货标准
	采购数量                     
	预估单价（单位，元，人民币）
	合计（单位，元，人民币）

	1
	冻佛手瓜丝
	千克
	6cm*0.5cm *0.5cm    
	色泽：呈佛手瓜固有的淡绿色（去皮），色泽均匀一致。无明显褐变、黄化或因漂烫过度导致的失绿现象。形态：丝状，粗细均匀，无连刀丝。组织状态：单体分离，无结块、结坨。冻结坚实，无脱水干耗迹象。解冻后，应有佛手瓜应有的脆嫩感。气味：无异味（如腐败味、酸味、化学试剂味、冷藏库异味等）。无杂质：如毛发、塑料、金属、砂石、昆虫等、瓜皮瓜籽、蒂柄等杂质。
	8640 
	7.00 
	60480

	2
	冻木耳丝
	千克
	6cm*0.6cm     
	色泽：非白背木耳，呈木耳固有的黑褐色或深褐色，色泽均匀，有自然光泽。无明显的红变、黄变或因漂烫不当导致的色泽暗淡。形态：丝状，粗细、长短均匀，无连刀丝。
组织状态：单体分离，冻结坚实，无明显结块、结坨。解冻后，口感应保持木耳特有的柔韧脆爽，无软烂、发粘感。气味：解冻后，具有木耳应有的自然清香，无异味（如酸败味、霉味、化学品味、冷藏库异味等）。
无杂质：如毛发、塑料、金属、砂石、昆虫等、瓜皮瓜籽、蒂柄等杂质。
	60000 
	7.30 
	438000

	3
	冻玉米笋片
	千克
	直径:1.5-2cm 厚3mm
	色泽：呈玉米笋固有的淡黄色，色泽均匀自然。无明显的褐变、灰暗或漂烫过度导致的失绿、发白现象。形态：片状，圆片，大小厚薄均匀，无连刀片。组织状态：单体分离良好，冻结坚实，无明显结块、结坨。解冻后，应保持玉米笋应有的脆嫩或软嫩质地，无软烂、木质化或过度萎缩。气味：解冻后，具有玉米笋特有的清甜香气，无异味（如发酵酸味、哈喇味、霉味、化学品味、冷藏库异味等）。无杂质：如毛发、塑料、金属、砂石、昆虫等、瓜皮瓜籽、蒂柄等杂质。
	4320 
	12.00 
	51840

	4
	冻玉米笋段
	千克
	长：3cm直径:1.5-2cm
	色泽：呈玉米笋固有的淡黄色，色泽均匀自然。无明显的褐变、灰暗或漂烫过度导致的失绿、发白现象。组织状态：单体分离良好，冻结坚实，无明显结块、结坨。解冻后，应保持玉米笋应有的脆嫩或软嫩质地，无软烂、木质化或过度萎缩。气味：解冻后，具有玉米笋特有的清甜香气，无异味（如发酵酸味、哈喇味、霉味、化学品味、冷藏库异味等）。无杂质：如毛发、塑料、金属、砂石、昆虫等、瓜皮瓜籽、蒂柄等杂质。
	8640 
	13.50 
	116640

	5
	冻椰菜花（小）
	千克
	4-6g/个
	色泽：花球部分呈均匀的乳白色或米白色，花蕾紧密。无明显的褐变、黄化、灰暗、黑斑或漂烫不足导致的泛绿现象。
形态与规格：为完整的小朵花球，直径（或重量）应符合约定的“小”规格（单朵重4-6g），大小均匀。花蕾结构紧实，无散花、机械损伤及明显粗老茎梗。
组织状态：单体分离，冻结坚实，无明显结块、结坨。解冻后，质地应脆嫩或软嫩，无软烂、发绵或木质化感。
气味：解冻后，具有花椰菜应有的清香味，无异味（如发酵酸味、腐败味、霉味、化学品味、冷藏库异味等）。
无杂质：如毛发、塑料、金属、砂石、昆虫等、瓜皮瓜籽、蒂柄等杂质。
	18000 
	7.00 
	126000

	6
	冻笋丝
	千克
	6*0.4*0.4cm
	色泽：呈竹笋固有的乳白色、淡黄色或淡黄色，色泽均匀。无明显的褐变、发红、灰暗或漂烫过度导致的色泽暗淡。形态与规格：丝状，粗细、长短均匀，无连刀丝。组织状态：单体分离，冻结坚实，无严重结块。解冻后，应保持笋丝应有的脆嫩口感，无粗纤维感、软烂或木质化现象。气味：解冻后，具有竹笋应有的清香气味，无异味（如酸馊味、硫磺味、霉味、化学品味、泥土腥味、冷藏库异味等）。无杂质：如毛发、塑料、金属、砂石、昆虫等、瓜皮瓜籽、蒂柄等杂质。
	24960 
	8.50 
	212160

	7
	冻玉米粒
	千克
	称重
	色泽：呈品种固有的黄色、淡黄色，色泽均匀鲜亮。无明显的褐变、发暗、发灰或杂色粒。形态与规格：颗粒完整、饱满，大小均匀。无明显的玉米胚芽脱落、破碎粒、干瘪粒。组织状态：单体分离，冻结坚实，无结块、结坨。解冻后，颗粒饱满，有弹性，口感甜脆（甜玉米），无硬芯、皮渣感或软烂感。气味：解冻后，具有该品种玉米应有的清甜气味，无异味（如酸败味、哈喇味、发酵味、化学品味、冷藏库异味等）。无杂质：如毛发、塑料、金属、砂石、昆虫等、瓜皮瓜籽、蒂柄等杂质。
	186720 
	8.00 
	1493760

	8
	冻松茸菌
	千克
	长4-5cm 宽2.5-3cm 厚0.2cm
	色泽：菌盖呈标准的棕褐色至淡褐色，有纤维状鳞片。菌褶为白色。菌柄为米白色。整体色泽自然，无异常发黑、发绿、发黄或大面积失色。组织状态：单体速冻，冻结坚硬，互不粘连。解冻后，菌体饱满，富有弹性，触感紧实，无软塌、萎缩、冻伤脱水（干耗）现象。气味：解冻后（可轻微解冻嗅闻），具有松茸独特而浓郁的特殊香气（松茸醇），无异味（如土腥味过重、酸败味、化学品味、冷藏库异味）。无杂质：如毛发、塑料、金属、砂石、昆虫等、瓜皮瓜籽、蒂柄等杂质。
	12 
	250.00 
	3000

	9
	冻红萝卜波纹片
	千克
	直径:4.5cm   厚：0.4cm
	色泽：呈红萝卜固有的橙红色或橙黄色，色泽鲜艳均匀。无明显的褪色、发白、褐变或因漂烫过度导致的色泽暗淡。形态与规格：为规则的波纹片状（如瓦楞状），切割面整齐，波纹清晰，无大量碎片、连刀片。组织状态：单体分离，冻结坚实，无严重结块、结坨。解冻后，片形基本完整，口感应保持一定的脆度或软硬度，无软烂、木质化或过度萎缩。气味：解冻后，具有红萝卜固有的清甜气味，无异味（如泥土味、发酵酸味、哈喇味、化学品味、冷藏库异味等）。无杂质：如毛发、塑料、金属、砂石、昆虫等、瓜皮瓜籽、蒂柄等杂质。
	36000 
	7.00 
	252000

	10
	冻莲藕块（大）
	千克
	长5-5.5cm           宽3cm             厚0.6cm
	色泽：呈莲藕固有的乳白色或米白色，色泽均匀一致。无明显的褐变、发红、发黑等变色现象。护色效果良好，切面色泽新鲜。形态：块状，切割整齐，边缘清晰，大小均匀。组织状态：单体分离，冻结坚实，无明显结块。解冻后块形完整，质地脆嫩，无软烂、发绵或木质化现象。断面应呈莲藕特有的多孔结构。气味：解冻后具有莲藕特有的清香气味，无异味（如酸味、泥腥味、霉味、化学药剂味、冷藏库异味等）。无杂质：如毛发、塑料、金属、砂石、昆虫等、瓜皮瓜籽、蒂柄等杂质。
	2400 
	13.00 
	31200

	11
	冻莲藕块（小）
	千克
	长2.5-3cm         宽2.5-3cm          厚0.6cm
	色泽：呈莲藕固有的乳白色或米白色，色泽均匀一致。无明显的褐变、发红、发黑等变色现象。护色效果良好，切面色泽新鲜。形态：块状，切割整齐，边缘清晰，大小均匀。组织状态：单体分离，冻结坚实，无明显结块。解冻后块形完整，质地脆嫩，无软烂、发绵或木质化现象。断面应呈莲藕特有的多孔结构。气味：解冻后具有莲藕特有的清香气味，无异味（如酸味、泥腥味、霉味、化学药剂味、冷藏库异味等）。无杂质：如毛发、塑料、金属、砂石、昆虫等、瓜皮瓜籽、蒂柄等杂质。
	8640 
	13.00 
	112320

	12
	冻马蹄片
	千克
	直径2.5-3cm  厚0.5cm
	色泽：呈马蹄固有的乳白色，色泽均匀。无褐变、发红、发灰等异常色泽。形态：片状规则，大小均匀。组织状态：单体分离，冻结坚实，无结块。解冻后片状完整，口感脆嫩，无软烂、发绵或木质化现象。气味：解冻后具有马蹄特有的清香气味，无异味（如酸味、霉味、化学药剂味、泥土腥味等）。无杂质：如毛发、塑料、金属、砂石、昆虫等、瓜皮瓜籽、蒂柄等杂质。
	9600 
	12.00 
	115200

	13
	冻笋片
	千克
	4*2*0.5cm
	色泽：呈竹笋固有的乳白色、淡黄色或淡黄色，色泽均匀。无明显的褐变、发红、灰暗或漂烫过度导致的色泽暗淡。形态：片状，大小均匀。组织状态：单体分离，冻结坚实，无严重结块。解冻后，应保持笋丝应有的脆嫩口感，无粗纤维感、软烂或木质化现象。气味：解冻后，具有竹笋应有的清香气味，无异味（如酸馊味、硫磺味、霉味、化学品味、泥土腥味、冷藏库异味等）。无杂质：如毛发、塑料、金属、砂石、昆虫等、瓜皮瓜籽、蒂柄等杂质。
	3744 
	9.50 
	35568

	14
	冻玉米笋条
	千克
	长：6cm直径:1.5-2cm/10-12条
	色泽：呈玉米笋固有的淡黄色，色泽均匀自然。无明显的褐变、灰暗或漂烫过度导致的失绿、发白现象。组织状态：单体分离良好，冻结坚实，无明显结块、结坨。解冻后，应保持玉米笋应有的脆嫩或软嫩质地，无软烂、木质化或过度萎缩。气味：解冻后，具有玉米笋特有的清甜香气，无异味（如发酵酸味、哈喇味、霉味、化学品味、冷藏库异味等）。无杂质：如毛发、塑料、金属、砂石、昆虫等、瓜皮瓜籽、蒂柄等杂质。
	2400 
	14.00 
	33600

	15
	冻土豆粒
	千克
	1*1cm/粒
	色泽：呈马铃薯固有的淡黄色，色泽均匀。无褐变、发灰、发黑等异常色泽。漂烫后表面有光泽，无返生白心现象。形态与规格：立方体或规则颗粒状，切面整齐，大小均匀。组织状态：单体分离，冻结坚实，无结块。解冻后颗粒完整，质地均匀，口感适中，无硬心、无软烂。气味:解冻后具有马铃薯固有气味，无异味（如泥土味、酸味、霉味、化学药剂味、哈喇味等）。无杂质：如毛发、塑料、金属、砂石、昆虫等、瓜皮瓜籽、蒂柄等杂质。
	3600 
	7.30 
	26280

	16
	冻土豆丁
	千克
	2*2cm/粒
	色泽：呈马铃薯固有的淡黄色，色泽均匀。无褐变、发灰、发黑等异常色泽。漂烫后表面有光泽，无返生白心现象。形态与规格：立方体或规则颗粒状，切面整齐，大小均匀。组织状态：单体分离，冻结坚实，无结块。解冻后颗粒完整，质地均匀，口感适中，无硬心、无软烂。气味:解冻后具有马铃薯固有气味，无异味（如泥土味、酸味、霉味、化学药剂味、哈喇味等）。杂质:无肉眼可见外来杂质（金属、毛发、塑料、砂石等）。无发芽、绿变、黑斑、芽眼残留等缺陷。
	3600 
	7.30 
	26280

	17
	冻土豆条
	千克
	长7-8cm      直径0.6cm
	色泽：呈马铃薯固有的淡黄色，色泽均匀。无褐变、发灰、发黑等异常色泽。漂烫后表面有光泽，无返生白心现象。形态与规格：条状，切面整齐，大小均匀。组织状态：单体分离，冻结坚实，无结块。解冻后颗粒完整，质地均匀，口感适中，无硬心、无软烂。气味:解冻后具有马铃薯固有气味，无异味（如泥土味、酸味、霉味、化学药剂味、哈喇味等）。无杂质：如毛发、塑料、金属、砂石、昆虫等、瓜皮瓜籽、蒂柄等杂质。
	3600 
	15.00 
	54000

	18
	冻土豆角
	千克
	10g-12g/个    
	色泽：呈马铃薯固有的淡黄色，色泽均匀。无褐变、发灰、发黑等异常色泽。漂烫后表面有光泽，无返生白心现象。形态与规格：切面整齐，大小均匀。组织状态：单体分离，冻结坚实，无结块。解冻后颗粒完整，质地均匀，口感适中，无硬心、无软烂。气味:解冻后具有马铃薯固有气味，无异味（如泥土味、酸味、霉味、化学药剂味、哈喇味等）。无杂质：如毛发、塑料、金属、砂石、昆虫等、瓜皮瓜籽、蒂柄等杂质。
	60000 
	7.30 
	438000

	19
	冻西兰花（小）
	千克
	8-10g/个
	色泽：花蕾部分呈均匀的深绿色或蓝绿色，色泽鲜亮。茎部呈淡绿色。无黄化、褐变、黑斑、紫变等异常色泽。漂烫后颜色应固定鲜亮，无失绿现象。形态与规格：为完整的小朵花球，花蕾紧密，大小均匀，无散花、开花现象。组织状态：单体分离，冻结坚实，无结块。解冻后花蕾饱满，茎部脆嫩，无软烂、发绵或木质化现象。气味：解冻后具有西兰花特有的清香气味，无异味（如腐败味、酸味、化学药剂味、泥土腥味、冷藏库异味等）。无杂质：如毛发、塑料、金属、砂石、昆虫等、瓜皮瓜籽、蒂柄等杂质。
	12000 
	8.30 
	99600

	20
	冻西兰花（大）
	千克
	16-18g/个
	色泽：花蕾部分呈均匀的深绿色或蓝绿色，色泽鲜亮。茎部呈淡绿色。无黄化、褐变、黑斑、紫变等异常色泽。漂烫后颜色应固定鲜亮，无失绿现象。形态与规格：为完整的大朵花球，花蕾紧密，大小均匀，无散花、开花现象。组织状态：单体分离，冻结坚实，无结块。解冻后花蕾饱满，茎部脆嫩，无软烂、发绵或木质化现象。气味：解冻后具有西兰花特有的清香气味，无异味（如腐败味、酸味、化学药剂味、泥土腥味、冷藏库异味等）。无杂质：如毛发、塑料、金属、砂石、昆虫等、瓜皮瓜籽、蒂柄等杂质。
	3600 
	8.30 
	29880

	21
	冻塔菜块
	千克
	16-18g/个
	色泽：呈塔菜固有的深绿色，色泽均匀。无黄化、褐变、黑斑等异常色泽。漂烫后颜色应鲜亮固定，无严重失绿现象。
形态与规格：块状，切割整齐，规格大小均匀。
组织状态：单体分离，冻结坚实，无严重结块。解冻后形态基本完整，质地柔嫩，无粗纤维感，无软烂或木质化现象。
气味：解冻后具有塔菜特有的清香气味，无异味（如腐败味、酸味、泥土味、化学药剂味、冷藏库异味等）。
无杂质：如毛发、塑料、金属、砂石、昆虫等、瓜皮瓜籽、蒂柄等杂质。
	600 
	11.50 
	6900

	22
	冻白萝卜角
	千克
	10-12g/个
	色泽：呈白萝卜固有的白色或米白色，色泽均匀。无褐变、发黄、发灰等异常色泽。漂烫后表面应有光泽，无水浸状发白。形态与规格：为规则或不规则的角块状（如三角块、菱形块），切割面整齐。组织状态：单体分离，冻结坚实，无明显结块。解冻后块形基本完整，质地脆嫩多汁，无空心、糠心、软烂或木质化现象。气味：解冻后具有白萝卜特有的清香气味，无异味（如腐败味、酸味、泥土腥味、化学药剂味、哈喇味等）。无杂质：如毛发、塑料、金属、砂石、昆虫等、瓜皮瓜籽、蒂柄等杂质。
	6000 
	5.80 
	34800

	23
	冻毛豆仁
	千克
	称重
	色泽：呈鲜绿色或翠绿色，色泽均匀一致。无黄化、褐变、发白等异常色泽。漂烫产品颜色应鲜亮固定。形态与规格：颗粒完整、饱满，大小均匀。无破损粒、干瘪粒、虫蛀粒。组织状态：单体分离，冻结坚实，无结块。解冻后颗粒饱满，质地柔嫩，有弹性，无硬粒、软烂粒。气味：解冻后具有毛豆仁特有的清香气味，无异味（如豆腥味过重、酸败味、哈喇味、霉味、化学品味等）。无杂质：如毛发、塑料、金属、砂石、昆虫等、瓜皮瓜籽、蒂柄等杂质。
	66096 
	10.00 
	660960

	24
	冻椰菜花（大）
	千克
	16-18g/个     
	色泽：花球部分呈均匀的乳白色或米白色，花蕾紧密。无明显的褐变、黄化、灰暗、黑斑或漂烫不足导致的泛绿现象。
形态与规格：为完整的小朵花球，直径（或重量）应符合约定的“小”规格（单朵重16-18g），大小均匀。花蕾结构紧实，无散花、机械损伤及明显粗老茎梗。
组织状态：单体分离，冻结坚实，无明显结块、结坨。解冻后，质地应脆嫩或软嫩，无软烂、发绵或木质化感。
气味：解冻后，具有花椰菜应有的清香味，无异味（如发酵酸味、腐败味、霉味、化学品味、冷藏库异味等）。
无杂质：如毛发、塑料、金属、砂石、昆虫等、瓜皮瓜籽、蒂柄等杂质。
	3600 
	7.00 
	25200

	25
	冻木耳片
	千克
	4.5*2*0.4cm    
	色泽：非白背木耳，呈原料固有的黑褐色、深褐色或浅褐色（因品种而异），色泽自然，有光泽。单片双面色泽均匀，无明显的红变、黄变或漂烫过度导致的色泽暗淡。形态：片状，形态完整，大小、厚度均匀，无连片。组织状态：单体分离，冻结坚实，无严重结块、结坨。解冻后，组织饱满，口感柔韧、脆爽，有弹性，无软烂、发粘或过度干硬感。气味：解冻后，具有该品种木耳应有的自然清香，无异味（如酸味、霉味、腐败味、化学品味、冷藏库异味等）。无杂质：如毛发、塑料、金属、砂石、昆虫等、瓜皮瓜籽、蒂柄等杂质。
	60000 
	7.30 
	438000

	26
	冻青刀豆
	千克
	长4cm         
	色泽：呈青刀豆固有的鲜绿色或翠绿色，色泽均匀。无黄化、褐变、黑斑、白化等异常色泽。漂烫后颜色应鲜亮固定。形态与规格：整条：长度均匀，粗细一致，无明显弯曲、畸形、虫蛀、机械损伤。组织状态：单体分离，冻结坚实，无结块。解冻后豆荚饱满，质地脆嫩，豆粒未膨大，无纤维感、无软烂。气味：解冻后具有青刀豆特有的清香气味，无异味（如豆腥味、酸味、腐败味、化学药剂味等）。杂无杂质：如毛发、塑料、金属、砂石、昆虫等、瓜皮瓜籽、蒂柄等杂质。
	28000 
	8.80 
	246400

	27
	冻甜豆
	千克
	10-12g/条   
	色泽：豆荚呈鲜绿色或翠绿色，色泽均匀鲜亮。无黄化、褐变、发白或杂色斑点。形态与规格：豆荚饱满、平直、大小均匀。长度约7-10cm。无畸形、无严重机械损伤、豆粒未明显膨大突出。组织状态：单体分离，冻结坚实，无结块或粘连。解冻后豆荚饱满挺实，质地脆嫩，无软烂、皱缩或纤维感。气味：解冻后具有甜豆特有的清甜气味，无异味（如豆腥味、酸败味、哈喇味、霉味或化学药剂味）。无杂质：如毛发、塑料、金属、砂石、昆虫等、瓜皮瓜籽、蒂柄等杂质。
	6000 
	13.00 
	78000

	28
	冻青豆粒
	千克
	称重
	色泽：呈鲜绿色或翠绿色，色泽均匀鲜亮。无黄化、褐变、发白、发灰或杂色粒。形态与规格：颗粒完整、饱满、呈球形或近似球形。大小均匀。无破碎粒、干瘪粒、虫蛀粒。组织状态：单体分离，冻结坚实，无结块。解冻后颗粒饱满，质地柔嫩，有弹性，口感清甜，无硬粒、软烂或皮渣感。气味：解冻后具有青豆特有的清香气味，无异味（如豆腥味、酸败味、哈喇味、霉味、化学品味等）。无杂质：如毛发、塑料、金属、砂石、昆虫等、瓜皮瓜籽、蒂柄等杂质。
	38736 
	9.00 
	348624

	29
	冻马蹄粒
	千克
	0.5*0.5*0.5cm
	色泽：呈马蹄固有的乳白色，色泽均匀。无褐变、发红、发灰等异常色泽。形态与规格：颗粒形状规则（如正方粒），大小均匀。组织状态：单体分离，冻结坚实，无结块。解冻后颗粒完整，口感脆嫩，无软烂、发绵或木质化现象。气味：解冻后具有马蹄特有的清香气味，无异味（如酸味、霉味、化学药剂味、泥土腥味等）。无杂质：如毛发、塑料、金属、砂石、昆虫等、瓜皮瓜籽、蒂柄等杂质。
	500 
	10.30 
	5150

	30
	冻牛蒡丝
	千克
	4cm*0.4cm*0.4cm
	色泽：呈牛蒡固有的浅黄色或黄白色，色泽均匀。无褐变、发黑、发灰等氧化变色现象。护色效果良好，切面色泽新鲜一致。形态与规格：丝状，粗细均匀，切割整齐，无连刀丝。组织状态：单体分离，冻结坚实，无严重结块。解冻后丝条分明，质地脆嫩，有咬劲，无软烂、发绵或木质化现象。气味：解冻后具有牛蒡特有的清香气味（略带土腥味属正常），无异味（如酸味、霉味、化学药剂味、腐败味等）。无杂质：如毛发、塑料、金属、砂石、昆虫等、瓜皮瓜籽、蒂柄等杂质。
	199 
	12.00 
	2388

	31
	冻菠萝
	千克
	600g/个以上
	色泽：呈菠萝固有的金黄色或淡黄色，色泽均匀。无褐变、发暗、发黑等氧化变色现象。组织状态：单体分离，冻结坚实，无明显结块。解冻后果肉组织紧密，具有菠萝应有的多汁纤维感，无软烂、发绵或严重失水。气味：解冻后具有菠萝特有的浓郁香甜气味，无异味（如发酵酒味、酸败味、霉味、化学品味、冷藏库异味等）。无杂质：如毛发、塑料、金属、砂石、昆虫等、瓜皮瓜籽、蒂柄等杂质。
	20000 
	11.00 
	220000

	32
	冻板栗
	千克
	10-12g/个
	色泽：板栗仁：呈黄色、浅黄色或金黄色，色泽自然均匀。
无黑变、褐变、发霉等异常色泽。形态与规格：板栗仁：颗粒完整，大小均匀。组织状态：冻结坚实，单体分离，无结块。解冻后（熟制产品）板栗仁质地粉糯、香甜，无硬心、无发僵，无腐败变质。气味：解冻后具有板栗固有的香甜气味，无异味（如哈喇味、酸败味、霉味、化学品味等）。
无杂质：如毛发、塑料、金属、砂石、昆虫等、瓜皮瓜籽、蒂柄等杂质。
	17712 
	35.00 
	619920

	33
	冻佛手瓜角
	千克
	8g-10g/块     
	色泽：呈佛手瓜固有的淡绿色（去皮），色泽均匀一致。无明显褐变、黄化或因漂烫过度导致的失绿现象。组织状态：单体分离，无结块、结坨。冻结坚实，无脱水干耗迹象。解冻后，应有佛手瓜应有的脆嫩感。气味：无异味（如腐败味、酸味、化学试剂味、冷藏库异味等）。无杂质：如毛发、塑料、金属、砂石、昆虫等、瓜皮瓜籽、蒂柄等杂质。
	6000 
	7.50 
	45000

	34
	冻佛手瓜厚片
	千克
	长4-5cm   宽2.5-3cm   厚0.5cm
	色泽：呈佛手瓜固有的淡绿色（去皮），色泽均匀一致。无明显褐变、黄化或因漂烫过度导致的失绿现象。组织状态：单体分离，无结块、结坨。冻结坚实，无脱水干耗迹象。解冻后，应有佛手瓜应有的脆嫩感。气味：无异味（如腐败味、酸味、化学试剂味、冷藏库异味等）。无杂质：如毛发、塑料、金属、砂石、昆虫等、瓜皮瓜籽、蒂柄等杂质。 
	27000 
	7.50 
	202500

	35
	冻佛手瓜粒
	千克
	1*1*1cm
	色泽：呈佛手瓜固有的淡绿色（去皮），色泽均匀一致。无明显褐变、黄化或因漂烫过度导致的失绿现象。组织状态：单体分离，无结块、结坨。冻结坚实，无脱水干耗迹象。解冻后，应有佛手瓜应有的脆嫩感。气味：无异味（如腐败味、酸味、化学试剂味、冷藏库异味等）。无杂质：如毛发、塑料、金属、砂石、昆虫等、瓜皮瓜籽、蒂柄等杂质。
	10000 
	7.20 
	72000

	36
	冻黄秋葵
	千克
	长10-12cm   12-15g/条
	色泽：呈黄秋葵固有的鲜绿色或深绿色，色泽均匀。无黄化、褐变、黑斑或漂烫过度导致的色泽暗淡。形态与规格：形态挺直或微弯，大小均匀。整条：长度10-12cm），去蒂彻底，切口整齐。无严重机械损伤、虫蛀或畸形。组织状态：单体分离，冻结坚实，无结块。解冻后荚果饱满，质地脆嫩，黏液适中，无纤维化、软烂或干瘪。气味：解冻后具有黄秋葵特有的清香气味，无异味（如腐败味、酸味、泥土腥味、化学品味等）。无杂质：如毛发、塑料、金属、砂石、昆虫等、瓜皮瓜籽、蒂柄等杂质。
	1200 
	13.00 
	15600

	37
	冻香菇角
	千克
	一菇开4-6片角
	色泽：菌盖部分呈灰褐色至棕褐色，菌肉部分呈乳白色或淡黄色，色泽自然均匀。无明显的褐变、发黑、发绿或漂烫过度导致的失色。形态与规格：一菇开4-6片角状，切割整齐，厚度均匀一致。组织状态：单体分离，冻结坚实，无严重结块。解冻后片形基本完整，质地柔韧有弹性，无软烂、发黏或干硬现象。气味：解冻后具有香菇特有的浓郁香气，无异味（如酸味、霉味、腐败味、化学品味、土腥味等）。无杂质：如毛发、塑料、金属、砂石、昆虫等、瓜皮瓜籽、蒂柄等杂质。
	3600 
	12.50 
	45000

	38
	冻香菇片
	千克
	宽度：0.6-0.8cm
	色泽：菌盖部分呈灰褐色至棕褐色，菌肉部分呈乳白色或淡黄色，色泽自然均匀。无明显的褐变、发黑、发绿或漂烫过度导致的失色。形态与规格：片状，切割整齐，厚度均匀一致。组织状态：单体分离，冻结坚实，无严重结块。解冻后片形基本完整，质地柔韧有弹性，无软烂、发黏或干硬现象。气味：解冻后具有香菇特有的浓郁香气，无异味（如酸味、霉味、腐败味、化学品味、土腥味等）。无杂质：如毛发、塑料、金属、砂石、昆虫等、瓜皮瓜籽、蒂柄等杂质。
	3600 
	12.50 
	45000

	39
	冻红萝卜粒
	千克
	1*1cm/粒
	色泽：呈红萝卜固有的橙红色或橙黄色，色泽鲜艳均匀。无褐变、发白、发灰等异常色泽。形态与规格：立方体或规则颗粒状，切割面整齐，粒径大小均匀。组织状态：单体分离，冻结坚实，无结块。解冻后颗粒饱满，质地脆嫩，无软烂、皱缩或木质化现象。气味：解冻后具有红萝卜固有的清甜气味，无异味（如泥土味、酸败味、哈喇味、化学品味等）。无杂质：如毛发、塑料、金属、砂石、昆虫等、瓜皮瓜籽、蒂柄等杂质。
	2400 
	6
	14400

	40
	冻红萝卜丝
	千克
	 4*0.4*0.4
	色泽：呈红萝卜固有的橙红色或橙黄色，色泽鲜艳均匀。无褐变、发白、发灰等异常色泽。形态与规格：丝状，切割面整齐，大小均匀。组织状态：单体分离，冻结坚实，无结块。解冻后颗粒饱满，质地脆嫩，无软烂、皱缩或木质化现象。气味：解冻后具有红萝卜固有的清甜气味，无异味（如泥土味、酸败味、哈喇味、化学品味等）。无杂质：如毛发、塑料、金属、砂石、昆虫等、瓜皮瓜籽、蒂柄等杂质。
	1800 
	6
	10800

	41
	冻红萝卜角
	千克
	 8g/块
	色泽：呈红萝卜固有的橙红色或橙黄色，色泽鲜艳均匀。无褐变、发白、发灰等异常色泽。形态与规格：立方体或规则角状，切割面整齐，大小均匀。组织状态：单体分离，冻结坚实，无结块。解冻后颗粒饱满，质地脆嫩，无软烂、皱缩或木质化现象。气味：解冻后具有红萝卜固有的清甜气味，无异味（如泥土味、酸败味、哈喇味、化学品味等）。无杂质：如毛发、塑料、金属、砂石、昆虫等、瓜皮瓜籽、蒂柄等杂质。
	2010 
	6
	12060

	总计
	6904510


